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 1.  اسم المادة  إدارة الطعام والشراب

 2. رقم المادة 5303101

 )ة،عملیةنظری(الساعات المعتمدة  ساعات  3
.3 

 )ة، عملیةنظری(الساعات الفعلیة  ساعات  3

 4. المتزامنة اتالمتطلب/ةالسابق اتالمتطلّب یوجد لا

 5.  اسم البرنامج دارة الطعام والشرابإ

 6. رقم البرنامج 03

 7. اسم الجامعة الجامعة الأردنیة

 8. الكلیة كلیة السیاحة والفندقة

 9. القسم إدارة الطعام والشراب

 10. مستوى المادة 1

 11. الفصل الدراسي/ العام الجامعي 2016 -2015

 12. الدرجة العلمیة للبرنامج بكالوریوس

 13. الأقسام الأخرى المشتركة في تدریس المادة إدارة الفنادق

 14. لغة التدریس الإنجلیزیة 

تاریخ / مخطط المادة الدراسیةتاریخ استحداث  2014/2015 الفصل الدراسي الثاني

 مراجعة مخطط المادة الدراسیة
.15 

  

  منسّق المادة .16

 .لمكتبیة، رقم الهاتف، البرید الإلكترونيرقم المكتب، الساعات ا: ما یلي الرجاء إدراج

313                    11-12         0776057867              E.almomani@edu.jo 

 

 مدرسو المادة .17

 .ونيرقم المكتب، الساعات المكتبیة، رقم الهاتف، البرید الإلكتر : ما یلي الرجاء إدراج

 
313                    11-12         0776057867              E.almomani@edu.jo    

 
 

  

 وصف المادة .18

 .مذكور في الخطة الدراسیة المعتمدة هو كما

المنشآت التي تقدم خدمات الطعام والشراب سواء كان ذلك في الفنادق أو المطاعم تعتبر هذه المادة مدخل إلى صناعة وخدمة الطعام والشراب في العدید من 

mailto:E.almomani@edu.jo
mailto:E.almomani@edu.jo
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اب بشكل عام السریعة أو التقلیدیة أو في شركات صناعیة وجامعات أو خدمات الطعام والشراب في المطارات وغیرها ، وتتناول أهمیة صناعة الطعام والشر 

داد الطعام والشراب ، وكیفیة المحافظة على الجودة وفق المعاییر العالمیة ، فضلا عن استعراض العدید من والمعدات والأدوات التكنولوجیة المستخدمة في إع

.الوظائف الأخرى كالموارد البشریة والتسویق والمالیة والرقابة على تكالیف الطعام والشراب  
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 المادة ونتائجھاتدریس أھداف  19.

  الأهداف -أ

  

 والمشروباتتحدید مهام إدارة الأغذیة  -

 .فهم مسؤولیات كل قسم الأغذیة والمشروبات -       

 .خدمةللتحدید تصنیف المنشآت المأكولات   -

 .خدماتوالفهم أنواع الأغذیة والمشروبات   -

 . مطبخ عملیات ال خدمات ووالالقوائم والأغذیة والمشروبات بمعرفة  -

 .فهم أنواع القائمة  -

  .طاولةالدمة فهم أنواع أنماط مختلفة من خ   -    

  

 

  ...على اً یكون قادر  أنالمادة  إنهاءیتوقع من الطالب عند : نتاجات التعلّم - ب

 .الأطعمة والمشروبات  وظائفتحدید  -

 .الموظفین ذكر الوصف الوظیفي لجمیع واجبات -

 .تصنیفات الخدمات في أقسام المأكولات والمشروباتتحدید  -

 .التعرف على الخدمات -

 .الخدمةمعرفة مبادئ  -

 .أنواع القوائم ذكر -

 .ترتیب الطاولاتالأنماط من  معرفة في -

 .مطابخ في معرفه  -

  .لطاولةا تحدید فرش -
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 لها والجدول الزمني المادة الدراسیة محتوى .20
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 المحتوى الأسبوع المدرّس نتاجات التعلّم المتحققة التقییم أسالیب لمراجعا

  ب المقررالكتا

Tourism and 

hospitality 

studies 

اختبار 

 قصیر

 الأطعمة معرفة بوظائف
  والمشروبات

 

عمران 

 المومني

  الأول

 الثاني

 قسم وظائف
 الأغذیة

  والمشروبات
 

الكتاب 

 المقرر

Tourism 

hospitalit

y studies 

 

اختبار 

منتصف 

 الفصل

الوظیفي الوصفب معرفة  

 
عمران 

 المومني

  الثالث

 الرابع

الموظفین واجبات  
 

الكتاب 

 المقرر

Tourism 

hospitalit

y studies 

 

اختبار 

 2قصیر 

  الخدمات تصنیفب معرفة

 
عمران 

 المومني

  الخامس

 السادس

 المنشآت تصنیف
  الخدمةو لمأكولاتل

 

الكتاب 

 المقرر

Tourism 

hospitalit

y studies 

 

أبحاث 

وعروض 

 تقدیم

وأنواعھا الخدماتب  معرفة  

 
عمران 

 منيالمو 

  السابع

 الثامن

 خدمات أنواع
 الأغذیة

  والمشروبات
 

الكتاب 

 المقرر

Tourism 

hospitalit

y studies 

 

مشاركة في 

فعالیات 

 المحاضرة

الخدمة مبادئب معرفة  

 
عمران 

 المومني

  والتاسع

 والعاشر

 خدمة مبادئ
 الأغذیة

 والمشروبات
 

الكتاب 

 المقرر

Tourism 

hospitalit

y studies 

 

الاختبار 

 النهائي

القوائمب معرفة  

 
عمران 

 المومني

الحادي 

والثاني 

 عشر

القائمة أنواع  
 

الكتاب 

 المقرر

Tourism 

hospitalit

y studies 

 

  الطاولات أنماطب معرفة 

 
عمران 

 المومني

الثالث 

والرابع 

 عشر

 من مختلفة أنماط
  طاولاتال خدمة

 

الكتاب 

 رر المق

 

 

 

 

 

مطابخبال معرفة   

 
عمران 

 لمومنيا

الخامس 

 عشر

 
 المطبخ تخطیط
 الأغذیة لخدمات

 والمشروبات
 المختلفة
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 النشاطات والاستراتیجیات التدریسیة .21

 :التالیة النشاطات والاستراتیجیات التدریسیةتطویر نتاجات التعلم المستهدفة من خلال  یتم

  .رسالمحاضرة والنقاش حول موضوع الد-

 .ومناقشتها بالحلول المقترحة,طرح مشكلات أثناء المحاضرة -

 

 

 

 

 التقییم ومتطلبات المادة أسالیب .22

 :التقییم والمتطلبات التالیة أسالیبخلال من  المستهدفة نتاجات التعلم تحققإثبات  یتم

  .استراتیجیات للحصول على تغذیة راجعه عن جودة التعلیم-

 .المتبعة في التعلیم أما عن طریق المدرس أو عن طریق القسم الاستراتیجیات الأخرى-

 

 

 السیاسات المتبعة بالمادة .23

  .عند تقیم مشاركة الطالبؤخذ ذلك بعین الاعتبار بحیث یلمواظبة على حضور المحاضرات ا یجب  :والغیاب سیاسة الحضور -أ

في حالة وجود عذر مقبول حسب التعلیمات، ولكن یتوقع  اً الطالب امتحان ىسوف یعط :الوقت المحددت في وتسلیم الواجبا اتالغیاب عن الامتحان - ب

  .أصعب من مستوى الامتحان الأول المقدم للطلبةاه أن یكون مستو 

  .النظافة الشخصیة والاهتمام بها :والصحة إجراءات السلامة -ج

.انهم من المادة في بعض الحالات سیتم تحویلهم إلى لجان تحقیق وحرم :الغش والخروج عن النظام الصفي -د  

  .بناء على الاختبارات والمشاركة والحضور :إعطاء الدرجات - ه

  .قسم المطعم والأدوات المتوفرة: تسهم في دراسة المادةالتي و الجامعة ب المتوفرة الخدمات -و

 المعدات والأجهزة المطلوبة .24

 فضیات-

 آنیة زجاجیة-

 الصینیة-

 صواني-

 يطاولات وكراس-

  البیضات-
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 المراجع .25

 

  :الكتاب المقرر

Tourism and hospitality studies introduction to hospitality ,MR Murray,HonKong Mackenzie,Dr Benny 

chan,2009 .  

  .دار الكتب العلمیة للنشر و التوزیع,محمد ربیع-د,) 2004(الفندقیة الإدارةفن   -1 

.دار طیبة للنشر والتوزیع,منى خلیل-أد,) 2000(التغذیة العلاجیة   -  

.الدار الجامعیة للنشر الإسكندریة.نجوى-د,غراب-د,)2005(تغذیة المجموعات  -  

  

 

1- Lillicarp, Dennis & Cousins, John (2006) “ Food and Beverage Service” 7th/ed, Hodder Arnold , UK. 

 

2- Almanza, Barbara A,& Others (2000) “ Food service Planning- Layout, Design, and Equipment” 4th/ed, 

Prentice Hall, USA. 

 

3- Drysdale, John A & Galipeau Jennifer (2007) “ Profitable Menu Planning” 4th/ed, Pearson Prentice Hall, 

USA. 

 

  

   .التعلیمیة الكتب الموصى بها، وغیرها من المواد  - ب

  
 

 معلومات إضافیة .26

 
 
 
  

 
 

 
 

                                2015/  5/4  :اریخالت -  ---- ------------------: التوقیع عمران المومني : اسم منسق المادة

 --------------------------------- التوقیع قسم إدارة الطعام والشراب /إدارة طعام وشراب: القسم/ مقرر لجنة الخطة

 -------------- ------------------- التوقیع عبد سلیحات   .د: القسمرئیس 
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 --------------------------------- التوقیع ------------------------- : الكلیة /مقرر لجنة الخطة

 --------------------------------التوقیع زیاد الرواضیه      .د: العمید

  

 

    :نسخة إلى                                                                                   

                  قسمالرئیس                                                                                   

     مساعد العمید لضمان الجودة                                                                                                    

 المادةملف                                                                                 
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